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Central Hotel Kaiserhof
Ernst-August-Platz 4
30159 Hannover

Tel.: 0511/ 3683 0
Fax: 0511/ 3683 114

www.centralhotel .de
info@centralhotel .de

Georgen
Terrassen

Bar . Café . Restaurant

Georgenterrassen im DHC
An der Graft 3

30167 Hannover

Tel.: 0511-2202490
Fax: 0511- 2202491
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info@georgenterrassen.de




Tagen und Feiern im
Central-Hotel Kaiserhof

Sehr geehrte Damen und Herren,

das Central - Hotel Kaiserhof ist eines der schonsten privat gefihrten vier Sterne Hotels im Herzen
Hannovers.

In dem traditionsreichen Haus haben Sie die Auswahl unter 78 komplett renovierten Gastezimmern
und Suiten, die mit modernster Kommunikationstechnik, internationalem Satelliten- und Pay - TV,
Premiere.

W-Lan und Safe ausgestattet. Die Minibar ist fir unsere Gaste frei.

Funf multifunktionale Seminarrdume mit Tagedlicht, Klimaanlage, modernster Konferenztechnik,
ISDN Anschluss stehen Thnen fir Ihre Tagung, Konferenz und Veranstaltung zur Verfligung.

Konferenzen bis zu 80 Personen sowie Empfange und Festlichkeiten bis zu 130 Personen richten wir
nach Ihren Winschen aus.

In unserem Restaurant Brunnenhof erwarten Sie Kreationen der klassischen deutschen und gehobenen
internationalen Kiche, sowie ausgesuchte Weine aus unserem gut sortierten Weinkeller. Ein kleiner
romantischer Brunnen im Innenhof des Restaurants, aus dem man jederzeit fangfrische Forellen
speisen kann, verleiht dem Brunnenhof ein stidlandisches Flair. Im,, Wiener Café" bieten wir Ihnen ein
umfangreiches Sortiment an K onfiserie-Spezialitdten an.

Ein separates Clubzimmer mit siddeutschem Charme |&dt fur private Feiern und Veranstaltungen ein.
Fur weitere Informationen sowie flr eine personliche Beratung stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur
Verfligung.

Wir freuen uns, Sie in unserem Haus begriizen zu dirfen.

,Das Haus mit Herz und Geschichte"

Ihre Familie Riter
und die Mitarbeiter des Central-Hotel Kaiserhof
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Salon 1 8 - - - 15 - 3,05)] 490 | 5,65 20 -
Salon 2 14 14 25 14 24 25 - 3,05| 485|650 31 ja
Salon 3 12 8 12 10 14 15 - 3,051 5,30 | 4,05 21 ja
Salon 4 18 24 30 16 28 30 - 3,05] 6,50 | 6,50 40 ja
Salon 5 28 45 80 32 52 120 50 2,70 110,80 8,30 90 ja
Salon2-3 26 22 37 24 38 40 20 3,051 5,00 | 10,55| 52 ja
Salon3-4 30 32 42 26 42 45 30 3,051 5,30 | 16,65| 61 ja
Salon2 -4 40 46 67 40 80 70 50 3,05 | 5,30 | 16,65 92 ja

(Salon 1 ist mit einer Bar ausgestattet)




Investitionen fiir eine erfolgreiche Veranstaltung

Unsere Tagungspauschalen

Die Gréafliche Pauschale

Raum und Technik

Overheadprojektor und Leinwand
1 Pinwand
Flipchart mit Stiften
Moderatorenkoffer
Schreibunterlagen
2 Softgetranke

Kaffeepause am Vormittag

Feines Gebéack,
Kaffee und Tee

Mittagessen
Tellergericht
oder
Imbiss im Raum
(2 halbe belegte Brotchen und eine Tasse Suppe)

L. 4 4
¢ 1 %

Kaffeepause am Nachmittag

Feines Gebéack
Kaffee und Tee

EUR 38,00 pro Person



Die Kb6nigliche Pauschale

Raum und Technik

Overheadprojektor und Leinwand
1 Pinwand
Flipchart
Moderatorenkoffer
Schreibunterlagen
2 Softgetranke

Kaffeepause am Vormittag
Feines Gebiack

Obst und Joghurt
Kaffee und Tee

Mittagessen

2 Gang Menu
(Suppe und Hauptgang)

oder

Buffet
(nach Wahl des Ktichenchefs)

1 Softgetrank

Kaffeepause am Nachmittag

Kuchenauswahl
Kaffee und Tee

EUR 48,00 pro Person



Die Kaiserliche Pauschale

Raum und Technik

Overheadprojektor und Leinwand
Beamer (auf Anfrage)
1 Pinnwand
Flipchart
Moderatorenkoffer
Schreibunterlagen
Softgetranke

Kaffeepause am Vormittag

Feines Geback
Obst und Joghurt
Kuchenauswahl
Kaffee und Tee
Mineralwasser

Mittagessen

2 Gang Menu
(Suppe und Hauptgang)

oder

Buffet

(abhéangig von der Personenzahl)

1 Softgetrank
Kaffeespezialitdten

Kaffeepause am Nachmittag

Kuchenauswahl
Kaffee und Tee
Musliriegel
Mineralwasser
Fruchtsaft

EUR 58,00

Unsere Pauschalen sind ab 10 Personen buchbar.
Vermindert sich die Personenzahl, werden wir Raumbereitstellungskosten berechnen.
Gern stehen wir Ihnen fir weitere Auskiinfte personlich zur Verfigung.



Mentivorschlage

- ab 10 Personen und nur einheitlich fiir alle Personen méglich! -

Menu 1
Kraftbrithe mit Gemusestreifen und Eierstich
ol

Schweinskrustenbraten auf Braunbiersauce,

Kaisergemuise und Petersilienkartoffeln
el

Sahnequark mit Friichten

€ 19,50

Menu 2
Heidjer Hochzeitssuppe
oot

Schweinefilet im Ganzen gebraten, Sauce Béarnaise,

Gemuse der Saison und Kroketten
P

Rote Griitze mit Vanillesauce

€ 28,50

Mentu 3
Toskanische Minestrone
ool

Lammkeule an Wacholderrahmsauce,
Ratatouillegemuise

und Rosmarinkartoffeln
P

Bayrisch Créme mit Himbeermark

€ 29,50



Menu 4
Feines Champignonrahmsutippchen
el

Barbarie - Flugentenbrust, Calvadossauce
Apfelspalten, Brokkoli und Mandelballchen
ool

Duett von dunklem und weifslem Mousse au Chocolat

€ 32,50

Menu 5
Geflugelkraftbrihe mit Krauterfladle
)

Glacierter Kalbshaxenbraten, Sauerrahmsauce

Gemuse der Saison und Kroketten
Y

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis

€ 30,50

Menu 6

Hausgebeizter Lachs, Dill-Senfsauce
Toast und Butter
ool

Kalbsriickenbraten, Morchelrahmsauce,

tourniertes Gemuse und Kartoffelkroketten
&eos

Créme Brulée mit marinierten Beeren

€ 37,50



Menu 7

Honigmelone mit italienischem Landschinken

Toast und Butter
Erods

Im Ganzen gebratenes Rinderfilet
Pfeffersauce oder Sauce Béarnaise

Gemuse der Saison und Herzoginkartoffeln
e

Grand Marnier Parfait mit Orangenfilet

€ 39,50

Menu 8
Lachstartar auf Kartoffelpuffer
ool

Rosa gebratenes Kalbsfilet, Morchelrahmsauce

Romanesco und Karoffelgratin
ool

Panna Cotta mit Himbeersauce

€ 42,00

Menu 9

Entenkraftbrithe mit Gemusestreifen
&t

Rosa gebratener Rehriicken, Wacholdersauce
Austernpilzsaitlinge, Preiselbeerbirne

Rosenkohl und Kroketten
Erods

Dessertvariation
,2Brunnenhof®

€ 49,00



Brunnenhof - Buffet

Niedersdchsische Hochzeitssuppe
(auf Wunsch am Platz serviert oder zu Mitternacht)

4 4
L Y

Hausgebeizter Graved Lachs mit Honig - Dill - Sauce
Matjes nach ,Hausfrauen Art“

L ¥
\f &Y

Selleriesalat, Gurkensalat, Bayrischer Wurstsalat
Krautsalat mit Kiimmel
Verschiedene Blattsalate mit Dressings

Wb 4 4
Fn Y

Hahnchenbrustfilet mit Obst garniert
Schweinebraten, diinn aufgeschnitten mit Remouladensauce
Landschinken

Burgunderschinken in Rotweinsauce
mit Wirsing in Rahm und Kroketten

Gebratenes Rotbarschfilet auf Gemiisestreifen
mit Dillsauce
und Petersilienkartoffeln

Brotauswahl, Butter

4 4
v Y

Mousse au chocolat

Rote Griitze mit Vanillesauce

€ 32,50



[talienisches Buffet

Klare Tomatensuppe mit Basilikumkléfichen
(auf Wunsch am Platz serviert oder zu Mitternacht)

L "
e + N

Vitello Tonnato
Anti Pasti Variationen
Parmaschinken mit Honigmelone
Tomate-Mozzarella
Ganzer pochierter Lachs mit Dill-Senf-Sauce

[N 4
e %

Lasagne Bolognese
Piccata Milanese vom Truthahn mit Tomatensauce,
Gebratene Butterfischmedaillons mit Estragonsauce,

dazu iiberbackener Brokkoli, geschmortes Gemiise
Butterkartoffeln, Spaghetti

Brotauswahl, Butter

(o A4
o 2N

Tiramisu

Panna Cotta mit Erdbeersauce

€ 39,00



Ernst-August-Buffet

Champignoncrémesuppe
(auf Wunsch am Platz serviert oder zu Mitternacht)

L ¥
\f &Y

Salat von Strauchtomaten in Krautervinaigrette
Nudelsalat, Kartoffelsalat
Verschiedene Blattsalate mit Dressing

L% 44
L Bl

Hirschmedaillons mit Friichten garniert, dazu Preiselbeeren
Terrine von Edelfischen mit Lachskaviarschmand

Geraucherte Forellenfilets, Steinhuder Rauchaal,
Sahnemeerrettich

Lammhaxe mit Ratatouille und Gratinkartoffeln

Im Ganzen gebratenes Schweinefilet an Calvadossauce,
Gemiise der Saison und Kroketten

Kasevariation an Weintrauben

Brotauswahl, Butter

L% A 4
L Bl

Bayrisch Créme mit Schattenmorellen
Salat von frischen Friichten

€ 43,00



Niedersachsen - Buffet

Niederséchsische Kartoffelsuppe
(auf Wunsch am Platz serviert oder zu Mitternacht)

L ¥
\f &Y

Geraucherte Makrele, Steinhuder Rauchaal,
gerducherte Forellenfilets, Sahnemeerrettich,
Graved Lachs mit Dill-Senf-Sauce

Marinierte Ochsenbrust mit Gemusevinaigrette
Heidjer Sauerfleisch mit Schnittlauchsauce

Katenschinken

Matjessalat, Apfel-Mohren-Salat, Gurkensalat,
verschiedene Blattsalate mit Dressing

‘-f, v_‘.‘

Pochierter Kabeljau auf Gemiisestreifen
mit Dijonsenfsauce und Butterkartoffeln

Keule vom Heidelamm mit Rosmarinjus,
Prinzessbohnen und Kartoffelgratin

L ¥
\f R

Kéasevariation an Trauben
Brotauswahl, Butter

L 4 4
o Y

Mousse au chocolat
Grutze von Waldbeeren mit Vanillesauce
Mandel-Butterkuchen

€ 46,00



Leibniz - Buffet

Niedersdchsische Hochzeitssuppe
(auf Wunsch am Platz serviert oder zu Mitternacht)

L ¥
\f &Y

Ganzer pochierter Lachs mit Roschen vom Graved Lachs
Honig - Dill - Senfsauce

[y 4
e %

Anti Pasti Variation
Tomate-Mozzarella mit Basilikum

Variation von Blattsalaten mit Joghurt- und Italian Dressing

‘-f, v_‘.‘

Vitello Tonnato

Italienischer Landschinken mit Honigmelone

‘-f, v_‘.‘

Im Ganzen gebratenes Entrecote mit Pfeffersauce
Zartes Schweinefilet mit Sauce Béarnaise
dazu Gemiise der Saison, Kroketten und Kartoffelpiiree

Gebratene Scampis auf Lauchgemiise, Aioli
und Basmatireis

Bayrisch Créme mit Himbeermark
Schokoladenbrunnen mit Fruchtspiefien
Almkése an Trauben

€ 48,50



Kaiserhof - Buffet

Rahmsuppe von Zuckererbsen mit Grénland Shrimps
(auf Wunsch am Platz serviert oder zu Mitternacht)

(N A 4
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Knackige Salate mit Joghurt-Dressing, Senf-Vinaigrette
Salat von Strauchtomaten mit roten Zwiebeln und weifSem Balsamico

Variation von Raucherfischen
Hausgebeizter Lachs an Dill-Senf-Sauce

4 4
v Y

Schweinefiletmedaillons in Mandeln
Rouladen von der Poularde mit Pilzfillung
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensauce
Hirschkalbsriicken mit Sauce Cumberland und glaciertem Backobst

4.t 44
€ e

Rosa gebratenes Kalbsfilet auf Morchelrahmsauce
mit Gemiise der Saison und Krauterspitzle

Zanderfilet auf Lauchgemiise mit Dillkartoffeln

L ¥
\f B

Franzosische Késevariation mit Weintrauben
Brotauswahl, Butter

(% A4
L 1%

Topfenstrudel mit Vanillesauce
Etagere von frischen Friichten
Mousse von heller und dunkler Schokolade

€ 52,00



Canapees und Schnittchen

Canapees € 2,50

Matjestartar
Lachstartar
Rindertartar
Krauterfrischkase
Entenbrust
Roastbeef
Parmaschinken

Scheiben vom
Steinofenbaquette € 2,50

Tomate-Mozzarella
Camembert
Chaumes
Hausgebeizter Lachs
Geraucherte Forelle
Matjestartar
Roastbeef
Parmaschinken
Schweinefilet
Mailander Salami
Rindertartar

Personenzahl

Belegte halbe Brotchen € 1,80

Frischkase mit Schnittlauch
Emmentaler
Gouda

Brie
Tomate-Mozzarella
Gefliigelwurst
Mailander Salami
Thiringer Mett
Kochschinken
Landschinken
Mortadella






